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Colore :
Schiuma :
Grado alcolico:
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Golden ale

giallo oro

persistente a grana fine

5,5% vol

33

Fresh Hop con luppolo a KM@
8°-10°

acqua, malto d’orzo, fiocchi d'orzo, luppolo a KM@, lievito

Fresh Hop prodotta con luppolo a KM@ coltivato nei colli galbiatesi da Luppolecco.
Fresca e dissetante, molto equilibrata e piacevole. Le note floreali del luppolo non

La schiuma fine e vellutata, il corpo secco ed elegante con il finale leggermente
fruttato conferiscono a questa birra un ottima beva. La base di questa fresh hop e il
nostro grande classico Musa ma luppolata nella parte aromatica con luppolo di

Nata per celebrare il territorio lecchese e le splendide giornate che ci regala; una

Carni chiare, crostacei, dolci agrumati, fresche giornate primaverili.

Servire in bicchiere, con particolare attenzione alla formazione della schiuma.

Produzione: fissa, tutto I'anno.
Ingredienti:
Descrizione
pregiudicano il profumo del malto.
montagna.
cornice sensoriale ai nostri paesaggi prealpini.
Abbinamenti
Formati disponibili

bottiglia da 33cl, bottiglia da 75cl, lattina da 33cl, fusto KayKeg da 24l
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