
Stile :                                       
Colore :                                   
Schiuma :                              
Grado alcolico:                    
IBU:                                         
Peculiarità:                           
Temperatura di servizio:   
Produzione:                         
Ingredienti:                        

German pils
giallo paglierino 
leggera a grana fne,  persistente
4,5 % vol
14
bassa fermentazione
 8° 
stagionale
acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito.

Descrizione__________________________________________

Birra ad alta fermentazione, leggera ed equilibrata. Si presenta limpida con schiuma 
compatta.  Al naso regala sentori di miele e feno, mentre in bocca il cereale domina 
con una punta di fori donata dal luppolo. La bevuta è facile e scorrevole.

Abbinamenti________________________________________

Si sposa bene con il caldo estivo, gli aperitivi in compagnia, insalate di ogni genere, 
carne di maiale, piatti freddi e pietanze delicate

Servire in bicchiere, con particolare attenzione alla formazione della schiuma.

 
Formati disponibili ___________________________________

bottiglia da 33c
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